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MODALIDAD: SEMIPRESENCIAL
CUATRO SEMESTRES
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CARRERA DE TECNOLOGÍA 
SUPERIOR EN GASTRONOMÍA 

Panadería I Higiene y seguridad
alimentaria

Cocina Internacional I Pastelería
Internacional

Nutrición y dietética

Cocina Internacional II Chocolatería y
Confitería

Cocina de autor Repostería de
vanguardia

Etiqueta y protocolo

Organización de
congresos y eventos
OPC-wedding
planner

Emprendimiento y
Negocios
gastronómicos

Entorno legal y
tributario de
negocios de A y B

Análisis financiero
de alimentos y
bebidas

Opción de titulación
I - Culinary specialist
training

Enología y Sumillería

Tecnología de
alimentos y bebidas

Coctelería y
mixología

Historia y Geografía
Gastronómica
Ecuatoriana

Gastronomía
Ecuatoriana

Cocina de los Andes

Cocina ecuatoriana
de vanguardia

Barismo Técnicas culinarias I


